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Anexo |

ITENS EXCLUSIVOS

Item |Especificacdo Unidade| Quantidade| Cota

1 AGUCAR TIPO CRISTAL PTE 1.500,0000(L00,00 %

Acucar tipo cristal- branco de origem vegetal, pacote com 05 kg constituido fundamentalmente de
sacarose de cana de agUcar, livre e fermentagéo, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos de
animais e vegetais. Aspecto sélido com cristais bem definidos. Composig&o basica minima do
agucar: 98,3% de sacarose.

Acondicionado em plastico atoxico, com validade minima 23 meses a contar da data da entrega; e
suas condigdes deverédo estar de acordo com a resolugéo 271 de 22 de setembro de 2005 e suas
alteragdes posteriores; produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos procedimento
administrativos determinados pela ANVISA.

2 CAFE EM PO ESPECIAL PACOTE 2.600,0000(L00,00 %

Café em pb especial, puro, torrado e moido, p6 fino e homogéneo, procedente de grdos sdos,
limpos e isentos de impurezas, sabor tradicional ou forte. Acondicionado em pacotes aluminizados,
integro, resistente, vedado hermeticamente, 100% variedade arabica contendo 500 gramas de peso
liquida. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
informag®es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de validade, quantidade do
produto, Selo de Qualidade ABIC e Selo de pureza ABIC. O produto devera apresentar validade
minima de seis meses a partir da data de entrega.

4 CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PALETA ISCAS IQF QUILO 1.075,0000(L00,00 %
A carne bovina (paleta bovino) utilizada devera estar isenta de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tend®es ou fragmentos de ossos, gorduras e outros tecidos inferiores, e que
apresente no maximo 05 a 10% de sebo e gordura com aspecto, sabor e cheiro préprio.
O produto devera se apresentar na forma em iscas aproximadamente 2,0 x 1,0 cm e sofrer
processo de congelamento répido, através de tinel de congelamento pelo processo IQF, por meio
de método de corrente de ar em movimento ou pelo método criogénico (aspersdo ou pulverizagdo
de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).
No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.
Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.
Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.
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5 CARNE DE FRANGO IGF KG 1.400,0000(L00,00 %

CARNE DE FRANGO IQF- Tipo filé de coxa e sobrecoxa de frango congelado pelo processo IQF,
"sem pele e sem osso":

Carne de frango limpa, em pedagos (coxa e sobrecoxa separadas), manipulada em condigdes
higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegéo veterinaria.

Nao pode conter aditivos quimicos. O produto devera se apresentar na forma de filés e sofrer
processo de congelamento répido, através de tinel de congelamento pelo processo IQF, por meio
de método de corrente de ar em movimento ou pelo método criogénico (aspersdo ou pulverizagdo
de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), pacote 02 kg no méximo, validade minima de 06
(seis) meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundaria integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulos, protegida externamente em caixa de papel&o rotulada reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas. N&o serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminagéo e/ou deterioragéo.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

6 CARNE DE FRANGO IQF KG 1.250,0000/|L00,00 %
CARNE DE FRANGO IQF- Tipo filé de coxa, cortados em cubos, congelado pelo processo |QF,

"sem pele e sem osso":

Classificagéo/caracteristicas gerais: manipulado em condigdes higiénicas sanitaria, provenientes de
animais sadios, abatidos sob inspec¢éo veterinaria,

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas em
pedacos de aproximadamente 03 cm e sofrer processo de congelamento rapido, através de tanel
de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou pelo
método criogénico (aspers&o ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didéxido de carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.
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7 CARNE DE FRANGO- TIPO FILE DE PEITO (IQF KG 2.300,0000(L00,00 %

CARNE DE FRANGO- TIPO FILE DE PEITO (IQF): Filezinho de peito de frango, desossado,
congelado (IQF Classificagdo/caracteristicas gerais: manipulado em condigfes higiénicas sanitaria,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecfo veterinaria,

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas em filé
de aproximadamente 100 gr e sofrer processo de congelamento répido, através de tinel de
congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou pelo
método criogénico (aspers&o ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didéxido de carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contedo do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

8 MACARRAO COM OVOS 4 CORTES PTE 2.810.0000(L00.00 %
Macarréo com ovos 4 cortes- (Espaguete, Fettuccine, Fussilli, Penne)ingredientes: Farinha de Trigo ! !

fortificada com ferro e &cido félico, gema de ovo Desidratado e corante natural urucum.
Embalagem: - Priméaria = Filme (PP + PE = Polipropileno + Polietileno)- Secundaria = Saco Plastico
(PEMD= Polietileno de Média Densidade)

TIPO DE CORTE E EMBALAGEM:

- Massa Espaguete - Fardo 20 x 500g

- Massa Fettuccine - Fardo 20 x 500g

- Massa Fusilli - Fardo 20 x 500g

- Massa Penne - Fardo 20 x 500g

9 MARGARINA CREMOSA COM SAL POTE 100,0000(L00,00 %

Margarina cremosa com sal- de 12 qualidade, produzida exclusivamente de gordura vegetal, livre de
gorduras - trans, obrigatoriamente contendo no minimo 80% de lipidios. Embalada em potes de
polipropileno com lacre de papel aluminizados entre a tampa e o pote, ndo estufadas, resistentes,
que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, com peso liquido de 500
gramas. Acondicionado em caixas limpas, integras e resistentes. A embalagem deveré conter
externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricagéo, data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade
minima de cinco meses a partir da data de entrega.

10 | MILHO VERDE QUILO 100,0000(L00,00 %

Milho verde- milho verde em conserva; simples; gréos inteiros; imerso em liquido; tamanho e
coloragao uniformes; acondicionado em embalagem longa vida, deve estar intacta, resistente,
vedada hermeticamente, com peso liquido 3,1 kg, com validade minima de 16 meses a contar da
data da entrega; devendo ser considerado como peso liquida o produto drenado; e suas condigbes
deveréo estar de acordo com a portaria 272/05 e suas alteragdes posteriores; produto sujeito a
verificag&o no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA.
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11 | PEIXE- TIPO FILE DE TILAPIA KG 640,0000(L00,00 %

Peixe- Tipo Filé de Tilapia - oreochromis niloticus, in natura congelado IQF.

De acordo com a NTA 09, sem pele, sem espinhos com tamanho padronizado médio de 100 &4 180
gramas por filé de aparéncia e cor natural de sua espécie congelado, auséncia total de flavor = off
flavor ("sabor de terra") textura firme e transportado a temperatura de -18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior.

A variagéo de peso deve ser de no méximo 10% apds o descongelamento.

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas e na
forma de filé de aproximadamente 100gr e sofrer processo de congelamento rapido, através de
tanel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou
pelo método criogénico (asperséo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de
carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em polietileno, processo-interfolhado, |.Q.F,vacuo. Juntamente com a etiqueta contendo
as informagdes pertinentes ao rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), deverdo conter
peso de 05 - 15 kg por pacote, validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo craft, onda simples, capa externa e interna cintada,
padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido armazenado, data de fabricag&o, prazo
e/ou data de validade para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspegdo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspecgéo do Estado de Sdo Paulo) ou SIM.

Transportado em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

ITENS GERAIS

Iltem [Especificagdo Unidade| Quantidade

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO ACEM MOIDO IQF
3 CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO ACEM MOIDO IGQF- QUILO 2.115,0000
A carne bovina (ACEM bovino) utilizada devera estar isenta de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tend®es ou fragmentos de ossos, gorduras e outros tecidos inferiores, e que
apresente no maximo 05 a 10% de sebo e gordura com aspecto, sabor e cheiro préprio.
O produto devera se apresentar na forma moida e sofrer processo de congelamento rapido, através
de tanel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento
ou pelo método criogénico (asperséo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de
carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).
No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.
Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.
Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.
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