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Anexo |

ITENS EXCLUSIVOS

Item |Especificacdo Unidade| Quantidade| Cota

1 ADOCANTE 100% NATURAL- STEVIA PURA. JNIDADE 4(L00,00 %
ADOGCANTE 100% natural- stévia pura.

Ingredientes: agua, edulcorantes naturais glicosideos de Steviol, conservantes: benzoato de sodio e
sorbato de potassio, acidulante: acido citrico. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem
acesulfame-k. Nao conter gluten. Unidades de 80ml a 90ml. Prazo de validade minimo 2 anos a
contar a partir da data de entrega.

2 | ALHO PURO PICADO KG 540|L00,00 %

Alho puro picado- sem adigéo de sal, produzido com matéria prima selecionada, ndo pode soltar
agua na panela e nem estourar com o calor.

A embalagem devera conter de 400g a 1 kg e externamente os dados de identificagdo, marca nome
do fabricante, CNPJ, e-mail, procedéncia, Informagdes nutricionais, nimero do lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto, composicéo e telefone do SAC.

O produto devera apresentar validade minima de 05 meses a partir da data de entrega.

3 AMIDO DE MILHO- 100% KG 160(L00,00 %

Amido de milho- 100% puro de excelente qualidade isento de gliten e n&o tem sabor nem cheiro.
Apresenta - se como um pé fino, suave e de cor branca, e de facil escoamento, ndo devendo estar
empedrado e isento de sujidades embaladas em pacotes plasticos transparentes, limpos, ndo
violados, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, contendo
no maximo 01 kg.

Na embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informagdes
nutricional, nimero de lote, data de fabricag&o, data de validade, quantidade do produto. O produto
deveré apresentar validade minima de seis meses a partir da data de entrega .

4 ARROZ AGULHINHA LONGO FINO TIPO 1 PTE 3.100/{L00,00 %
Arroz Agulhinha Longo Fino Tipo 1- Alimento composto de Arroz, vitaminas (A, B1, PP, B9, B12) e
Minerais (Ferro e Zinco) beneficiado, polido, procedéncia nacional e ser de safra corrente, limpo,
gréos inteiros minimo de 90%, umidade maxima de 14%.Caracteristicas fisicas, quimicas,
biolégicas e da embalagem devem obedecer a legislag&o vigente. Ndo sendo necessario lavar ou
escolher para sua preparagédo. Com rendimento apos o cozimento de no minimo 2,5 vezes a mais
do peso antes da cocgdo, devendo também apresentar coloragdo branca, gréos integros e soltos
apo6s cozimento.

Produto natural sem adig&o de elementos quimicos (agrotéxico). O produto deve declarar marca
prazo de validade, niUmero de registro do produto no 6rgéo competente e procedéncia.

Embalagem primaria: em saco plastico atoxico contendo 05(cinco) kg devidamente rotulados
conforme legislagdo vigente.

Embalagem secundaria: fardo plastico atoxico contendo 30 (trinta) kg (6x5) kg. Validade minima de
06 (seis) meses e empacotamento n&o superior a 30 (trinta) dias da entrega do produto conf. RDC
360 de 23/12/03. Apresentar amostra.

5 AGUCAR CRISTAL FILTRADA TIPO 1 ESPECIAL - PACOTE C/ 5 KG PTE 1.100|L00,00 %
Acucar cristal filtrada tipo 1 especial - pacote c/ 5 kg - agUcar; obtido da cana de aglcar, cristal;
com aspecto cor, cheiros proprios, sabor doce; com teor de sacarose minimo de 99,3%p/p e
umidade méaxima de 0,3%p/p; sem fermentagao, isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos
e detritos animais ou vegetais; acondicionado em pléastico atoxico, contendo 5kg do produto, com
validade minima 23 meses a contar da data da entrega; e suas condigdes deverdo estar de acordo
com a resolugéo 271 de 22 de setembro de 2005 e suas alterages posteriores; produto sujeito a
verificag&o no ato da entrega aos proced. administrativos determinados pela ANVISA.

6 AGUCAR TIPO CRISTAL PTE 1.000(L00,00 %

Acucar tipo cristal- branco de origem vegetal, pacote com 05 kg constituido fundamentalmente de
sacarose de cana de agUcar, livre e fermentagéo, isento de matéria terrosa, parasitas e detritos de
animais e vegetais. Aspecto sélido com cristais bem definidos. Composig&o basica minima do
agucar: 98,3% de sacarose.

Acondicionado em plastico atoxico, com validade minima 23 meses a contar da data da entrega; e
suas condigdes deverédo estar de acordo com a resolugéo 271 de 22 de setembro de 2005 e suas
alteragdes posteriores; produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos procedimento
administrativos determinados pela ANVISA.
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BISCOITO DOCE SABOR MAISENA E LEITE

Biscoito doce sabor maisena e leite-

Ingredientes sabor maisena: farinha de trigo fortificada com ferro e acido fdlico, aglcar, gordura
vegetal, creme de milho, aglcar invertido, amido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos
quimicos (bicarbonato de aménio e bicarbonato de sédio), acidulante acido lactico, aromatizante e
melhorador de farinha protease (ins1101i). CONTENDO GLUTEN. Composic&o nutricional minima
de 30g: 22g de carboidratos, 2,3g de proteinas e 4,2g de gorduras totais.

Ingredientes sabor leite: farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, aguicar, gordura vegetal,
creme de milho, acglcar invertido, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos quimicos
(bicarbonato de aménio e bicarbonato de sédio), acidulante acido lactico, melhorador de farinha
protease (ins 1101 i) e aromatizante. CONTENDO GLUTEN. Composicéo nutricional minima de
30g: 23g de carboidratos, 2,7g de proteinas e 2,5g de gorduras totais.

Rotulagem: conforme legislagdo vigente. O biscoito devera estar em perfeito estado de e deve
declarar marca prazo de validade, nimero de registro do produto no 6rgéo competente e
procedéncia.

Embalagem primaria de polietileno transparente, impermeaveis e lacrados. Deve conter dupla
embalagem.

Embalagem secundéria em caixas de papeldo. Validade de 12 meses a partir da data de entrega
do produto. Apresentar amostra.

KG

520

L00,00 %

BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL

Biscoito salgado tipo agua e sal- ingredientes: farinha de trigo fortificada com ferro e acido fdlico,
gordura vegetal (soja, palma), amido, extrato de malte, aglcar invertido, sal, fermento biologico,
fermentos quimicos: bicarbonato de sédio e fosfato monocélcico. Contendo glaten.

Composigao nutricional minima em 30g: 20g de carboidratos, 3,8g de proteinas e 3,9g de gorduras
totais.

O biscoito deveréa estar em perfeito estado e deve declarar marca prazo de validade, nGmero de
registro do produto no érgéo competente e procedéncia.

Embalagem primaria de 400g de polietileno transparente, impermeaveis e lacrados. Deve conter
dupla embalagem.

Embalagem secundéria em caixas de papeldo. Validade de 12 meses a partir da data de entrega
do produto. Deve constar na embalagem a data de validade e fabricagdo do produto. Apresentar
amostra.

KG

220

L00,00 %

BISCOITO, TIPO ROSQUINHA

BISCOITO, tipo ROSQUINHA- Contendo basicamente farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico, agucar, gordura vegetal hidrogenada, amido de milho e / ou féculas de arroz ou
mandioca, coco ralado, sal refinado, agucar invertido, fermento quimico bicarbonato de sédio,
bicarbonato de aménio e piro fosfato acido de sédio, estabilizante lecitina de soja, aromatizante.
Deve apresentar sabor caracteristico de coco e agradavel.

Acondicionado em pacotes de polipropileno, atéxico, hermeticamente vedados, com no minimo 200
gramas e reembalados em caixa de papeldo limpa, integra e resistente.

Composicao nutricional minima em 30g: 1,8g de proteinas, 20g carboidrato e valor calérico 130
Kcal do produto.

Na embalagem devera constar o nome e o enderego do fabricante, nome, classificagdo e marca do
produto, data de fabricag8o, prazo de validade, peso liquido, nUmero de registro em 6rgéo
competente. Validade: minima de nove (09) meses.

KG

1.000

L00,00 %

10

BISCOITOS SEM PROTEINA DO LEITE E SEM LACTOSE

Biscoitos sem proteina do leite e sem lactose- Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, agua, aglcar, gordura vegetal hidrogenado zero trans, agucar invertido, estabilizante,
lectina de soja, fermento quimicos, sal, metabissulfito de sodio, aroma artificial do leite, proteinase,
vitaminas (B1, B2, B6 e pp).Sem colesterol, sem lactose e sem proteina do leite. Isento de produtos
de origem animal.

Embalados em saco plastico, atéxico, resistente, contendo rétulo descrigdo de peso.

O biscoito devera estar em perfeito estado de e deve declarar marca prazo de validade, nimero de
registro do produto no érgéo competente e procedéncia.

Embalagem primaria de polietileno transparente, impermeaveis e lacrados. Deve conter dupla
embalagem.

Embalagem secundéria em caixas de papeldo. Validade de 12 meses a partir da data de entrega
do produto. Apresentar amostra.

KG

20

L00,00 %

11

CAFE EM PO ESPECIAL

Café em pb especial, puro, torrado e moido, p6 fino e homogéneo, procedente de grdos sdos,
limpos e isentos de impurezas, sabor tradicional ou forte. Acondicionado em pacotes aluminizados,
integro, resistente, vedado hermeticamente, 100% variedade arabica contendo 500 gramas de peso
liquida. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
informag®es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de validade, quantidade do
produto, Selo de Qualidade ABIC e Selo de pureza ABIC. O produto devera apresentar validade
minima de seis meses a partir da data de entrega.

PACOTE

1.500

L00,00 %
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CAFE EM PO ESPECIAL, PURO, TORRADO E MOIDO, PO FINO E HOMOGENEO

Café em pb especial, puro, torrado e moido, p6 fino e homogéneo, procedente de grdos sdos,
limpos e isentos de impurezas, sabor tradicional ou forte. Acondicionado em pacotes aluminizados,
integro, resistente, vedado hermeticamente, 100% variedade arabica contendo 500 gramas de peso
liquida. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
informag®es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de validade, quantidade do
produto, Selo de Qualidade ABIC e Selo de pureza ABIC. O produto devera apresentar validade
minima de seis meses a partir da data de entrega.

PTE

2.600

L00,00 %

13

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO MUSCULO CUBOS IQF

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO MUSCULO CUBOS IQF - Proveniente de animais
sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria. Tipo musculo, congelado em pedagos de
aproximadamente 03 cm, e que apresente no maximo 05 a 10% de sebo e gordura com aspecto,
sabor e cheiro préprio.

O produto devera se apresentar na forma de cubos 03 cm e sofrer processo de congelamento
rapido, através de tunel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar
em movimento ou pelo método criogénico (aspersédo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso,
ou didxido de carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

2.100

L00,00 %

14

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PATINHO ISCAS IQF

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PATINHO ISCAS IQF-

A carne bovina (patinho bovino) utilizada devera estar isenta de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tend®es ou fragmentos de ossos, gorduras e outros tecidos inferiores, e que
apresente no maximo 05 a 10% de sebo e gordura com aspecto, sabor e cheiro préprio.

O produto devera se apresentar na forma em iscas aproximadamente 2,0 x 1,0 cm e sofrer
processo de congelamento répido, através de tinel de congelamento pelo processo IQF, por meio
de método de corrente de ar em movimento ou pelo método criogénico (aspersdo ou pulverizagdo
de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

2.150

L00,00 %
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CARNE DE FRANGO IQF

CARNE DE FRANGO IQF- Tipo filé de coxa e sobrecoxa de frango congelado pelo processo IQF,
"sem pele e sem osso":

Carne de frango limpa, em pedagos (coxa e sobrecoxa separadas), manipulada em condigdes
higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegéo veterinaria.

Nao pode conter aditivos quimicos. O produto devera se apresentar na forma de filés e sofrer
processo de congelamento répido, através de tinel de congelamento pelo processo IQF, por meio
de método de corrente de ar em movimento ou pelo método criogénico (aspersdo ou pulverizagdo
de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), pacote 02 kg no méximo, validade minima de 06
(seis) meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundaria integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem
acumulos, protegida externamente em caixa de papel&o rotulada reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas. N&o serdo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminagéo e/ou deterioragéo.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

2.800

L00,00 %

18

CARNE DE FRANGO IQF

CARNE DE FRANGO IQF- Tipo filé de coxa, cortados em cubos, congelado pelo processo |QF,
"sem pele e sem osso":

Classificagéo/caracteristicas gerais: manipulado em condigdes higiénicas sanitaria, provenientes de
animais sadios, abatidos sob inspec¢éo veterinaria,

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas em
pedacos de aproximadamente 03 cm e sofrer processo de congelamento rapido, através de tanel
de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou pelo
método criogénico (aspers&o ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didéxido de carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

2.500

L00,00 %
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19 CARNE DE FRANGO- TIPO FILE DE PEITO (IQF KG 2.300|L00,00 %

CARNE DE FRANGO- TIPO FILE DE PEITO (IQF): Filezinho de peito de frango, desossado,
congelado (IQF Classificagdo/caracteristicas gerais: manipulado em condigdes higiénicas sanitaria,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecfo veterinaria,

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas em filé
de aproximadamente 100 gr e sofrer processo de congelamento répido, através de tinel de
congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou pelo
método criogénico (aspers&o ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didéxido de carbono).
A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contedo do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

20 CHOCOLATE EM PO COM 50% DE CACAU PTE 850(L00,00 %
Chocolate em p6 com 50% de cacau- Contendo cacau em pd, aglcar mascavo, fibras, minimo de
doze vitaminas e quatro minerais, aroma, dentre outros ingredientes desde que mencionados no
rétulo e permitidos pela legislag&o. Sabor chocolate trufado. N&do conter corantes, conservantes e
gorduras trans. Fonte de fibras. Embalagem priméaria em saco de polietileno leitoso, atoxico, com
peso liquido de 800gr a 2 kg e embalagem secundaria em caixa com 10 a 12 kg. Rendimento
minimo aproximado de 400 porgdes de 120 ml por pacote. Validade minima de oito meses da data
de fabricagao.

O vencedor do item deveréa apresentar uma amostra em embalagem original para analises; ficha
técnica do produto em papel timbrado da empresa, em original ou copia autenticada assinada pelo
responsavel técnico; Anotagdo de Responsabilidade Técnica do profissional encarregado da
empresa; original ou copia autenticada do Comunicado de inicio de fabricagdo do produto
devidamente protocolado no 6rgéo competente.

21 CHOCOLATE EM PO INSTANTANEO DIET JNIDADE 10{L00,00 %
Chocolate em po6 instantaneo diet- produto obtido do cacau, enriquecido com vitaminas e minerais,
sem adigdo de agUcar ou aspartame (zero agucar/zero lactose) - utilizado por criangas com
intolerancias e diabetes), embalagem de 210g, feito de material especifico, em perfeito estado de
conservagado, vedado, contendo informagéo nutricional e prazo de validade legiveis, devendo conter
registros obrigatorios nos ministérios competentes, validade minima de 6 meses da entrega.

22 CHA MATE CAIXA 250 GRAMAS CAIXA 800{L00,00 %

23 COLORAU KG 155]L00,00 %

COLORAU- Condimento colorifico em p6 de primeira, constituido de matéria prima de boa
qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto, de acordo com as
normas vigentes. Registro no MS. Embalagens: embalagem de polietileno transparente, resistente,
atoxica de até 500g. A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, ingredientes, data de validade, lote e informag®es nutricionais. Legislagdo: Resolugéo -
RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

24 | ERVILHA KG 200(L00,00 %

ERVILHA - Ervilha fresca congelada, 100% natural, ndo podendo conter conservantes. Embalados
em sacos plasticos atoxicos, devidamente rotulado e identificado nos aspectos qualitativo e
quantitativo, constando o peso liquido, prazo de validade, marca, procedéncia, condi¢des de
armazenamento, nimero de registro no 6rgdo competente e demais dados conforme as
disposigdes da legislagéo vigente, contendo 500gr a 01kg.
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25 | EXTRATO DE TOMATE KG 1.000(L00,00 %

Extrato de tomate- Extrato de tomate concentrado, grau BRIX minimo de 18. Ingredientes: tomate,
agucar e sal. Caracteristicas: produto resultante da concentragdo da polpa de frutos maduros, por
processo tecnologico adequado.

100 % natural, sem adigdo de conservantes e corantes.

Devera ser preparados com frutos maduros selecionados, s&os, limpos, sem pele e sem sementes,
estar isento de fermentacéo e de indicadores de processamento defeituoso.

Caracteristicas organolépticas: Aparéncia: massa mole

Cor: vermelha

Odor: proprio

Sabor: proprio

A embalagem devera conter externamente os dados de identificag&o, procedéncia, informagdes
nutricional, nimero de lote, data de fabricag&o, data de validade, quantidade do produto. O produto
deveré apresentar validade minima de seis meses a partir da data de entrega. Embalagem: sachés
ou tetrapak com no minimo 340 g e maximo 02 kg.

Prazo de validade minimo 12 meses a contar a partir da data de entrega.

26 FARINHA A BASE DE ARROZ OU MILHO KG 10(L00.00 %
Farinha a base de arroz ou milho- pré-cozida, adicionado de vitaminas e sais minerais, em p6, !
acondicionado em embalagem de praxe comercial. Deveréa atender ao nta 83 do decreto lei n®
12.486 de 20/10/78.

27 FARINHA DE MANDIOCA PTE 200]|L00,00 %

Farinha de mandioca- farinha seca € o produto obtido das raizes de mandioca sadias, devidamente
limpas, descascadas, trituradas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas a temperatura
moderada ou alta e novamente peneirada, grupo seca, subgrupo fina, classe branca, tipo I.

O produto devera obedecer a portaria n. 554, de 30/08/95 e anexos, para farinha de mandioca
seca, fina branca, tipo |, para efeito de classificagdo. Deveré ser fabricada a partir de matéria-prima
sa e limpa, isenta de matérias estranhas, parasitos e, ndo podera estar imida, fermentada ou
rangosa.

Aspecto caracteristico, cor prépria, odor proprio, umidade em base Umida: maximo 13,0% p/p,
acidez mil equivalentes de solugdo normal de NaOH maximo de 3,0, amido: minimo de 75,0 % p/p,
cinzas: maximo de 1,50% p/p, Portaria n? 5654 do MAARA de 30/08/95. Adotar os critérios e
padrdes estabelecidos na Resolugéo RDC n?® 12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 10. item a,
publicada no D.O.U secéo | em 10/01/01. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Fragmentos
de inseto: méximo de 30 (trinta) fragmentos de inseto, a nivel microscépico, em 100g do produto.
Verificag@o da presencga dos elementos histolégicos que comp&em o produto.

Validade minima de 05 meses a contar da data de entrega.

Embalagem: pacotes plasticos de 500g, transparentes, limpos, néo violados, resistente que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em fardos lacrados,
e suas condigdes deverdo estar de acordo com a Portaria N 54, de 18/07/96.

Conter na embalagem: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagéo, validade, informagdes nutricionais, peso, composigéo e telefone do SAC (servigo de
atendimento ao consumidor).

28 FARINHA DE TRIGO ESPECIAL KG 1.100{L00,00 %
Farinha de trigo especial- enriquecida com ferro e acido fdlico, obtido do trigo moido, limpo,
desgerminado, de cor branca, isenta de sujidades, parasitos e larvas, livre de fermentagéo, mofo e
materiais terrosos, validade minima de 05 meses a contar da data de entrega, embalagem
contendo aproximadamente 01 kg de peso liquido em pacotes plasticos, transparentes, limpos, néo
violados, resistente que garantam a integridade do produto até o momento do consumo,
acondicionado em fardos lacrados, e suas condigdes deverdo estar de acordo com a Portaria N 54,
de 18/07/96. Conter na embalagem: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do
lote, data de fabricagéo, validade, informag®es nutricionais, peso, composicdo e telefone do SAC
(servigo de atendimento ao consumidor).

29 |FENAOTIPOI JNIDADE 3.000(L00,00 %

Feijéo tipo |- classe carioquinha safra nova, cor clara, constituido de graos inteiros e s&os, com teor
de umidade méaxima de 15%, embalagem com 1 kg em sacos plasticos transparentes, limpos, de
polietileno atoxico, resistente e em fardos lacrados, isento de matéria terrosa, parasitas, carunchos,
sem matos, pedagos de gréos ardidos, brotados, chocos, imaturos, mofados, que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem deveréa conter externamente os
dados de identificag@o, procedéncia, informagdes nutricional, numero de lote, data de fabricagéo,
data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade minima de seis
meses a partir da data de entrega.

30 |FERMENTO QUIMICO EM PO UND 300(L00,00 %
Fermento quimico em pé - caracteristicas técnicas: fermento quimico em pé, para confecgéo de

bolos. Isento de mofo e qualquer substancia nociva. Embalagem: pote plastico em polietileno de
alta densidade, com tampa de rosca em polietileno de alta densidade, contendo 200gr do produto.
Rotulagem contendo as informagdes pertinentes. Prazo de validade 06 meses a contar a partir da
data de entrega.

31 |FOLHA DE LOURO PTE 2001L00,00 %

Folha de louro- Deve ser constituida de folhas sas, limpas e secas, acondicionado em saco plastico
transparente, atdxico, resistente e hermeticamente vedado. Deve apresentar coloragéo verde
pardacenta, cheiro aromatico, aspecto e sabor caracteristico. Embalagens: embalagem de 10g,
com dizeres de rotulagem, data de validade, conforme legislagéo vigente. Legislagdo: Resolugéo -
RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.
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32 | FUBADE MILHO PTE 300|L00,00 %

Fubéa de milho- Fuba Mimoso enriquecido com ferro e acido folico. Fonte de fibras e nutritivo,
produto obtido a partir da moagem do gréo de milho (Zea mays, L), desgerminado ou néo, seco por
processos tecnoldgicos adequados. O produto devera ser fabricado a partir de matérias primas séo
e limpo, isentas de matéria terrosa e parasitos, néo podendo estar imido, fermentado ou rangoso.
Resolugdo 12/78 da CNNP A/MS, NTE 12/18, item 4m, publicado no DOU, Secéo | Parte | em
24/7/78. Aspecto p6 fino ou granulado, cor prépria, odor e sabores préprios. Adotar os critérios e
padrdes especificados na Resolugdo RDC n? 12 de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 10, item
a, publicada no DOU EM 10/01/01, Secao |, pct de 500g

33 IOGURTE LT 10.400(L00,00 %

logurte- iogurte com polpa de fruta sabores morango, coco e salada de frutas.

Consisténcia: cremosa

Aparéncia: creme de coloragéo rosada isenta de sujidades, parasitas, isento de bolores com Polpa
de Frutas Natural Parcialmente Desnatado.

Sabor- ndo muito acido, caracteristico de bebidas lacteas morango, coco e salada de frutas.
Classificagéo/ Caracteristicas gerais: produto obtido através de leite integral padronizado em
seu conteldo de gorduras, cultivo de bactérias lacteas e/fou cultivo de bactérias lacteas
especificas. Contendo polpa de frutas (morango, coco e salada de frutas). Acidez (g de acido
lactico/ 100g de 0,6 a 1,5), estabilizante, corante natural e aroma natural, podendo conter outros
ingredientes que enriquegam o produto. Isento de contaminagdes, sujidades, corpos estranhos.
Sua conservagado deve ser feita sob refrigeracdo a temperatura maxima de 10°C, ndo permitida a
adicdo de substancias conservadoras, embalagem pacotes com 1 litro. Validade minima de 10
(dez) dias a partir da data de entrega, ndo contem glaten, com registo no ministério da agricultura.
TRANSPORTADA em condigbes que preservem tanto as caracteristicas do alimento, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

34 ||OGURTE DE SOJA JNIDADE 520(L00,00 %

logurte de soja - logurte de soja sabor morango - pote-200g, sem lactose. Com validade de, no
minimo de 20 dias, a partir da data de recebimento. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificago, procedéncia, informagéo nutricional, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, ndmero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspegéo.

Transportada em condigbes que preservem tanto as caracteristicas do alimento, como também a
qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas
especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracao - aspecto préprio - cor prépria - odor préprio - sabor
proprio.

35 IOGURTE DESNATADO SEM ADICAO DE ACUCAR UND 132|L00,00 %
logurte desnatado sem adig&o de aglcar - sabor morango - pote-200g. Com validade de, no
minimo de 20 dias, a partir da data de recebimento. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificago, procedéncia, informagéo nutricional, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, ndmero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspegéo.

Transportada em condigfes que preservem tanto as caracteristicas do alimento, como também a
qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas
especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracao - aspecto préprio - cor prépria - odor préprio - sabor
proprio.

36 LEITE DE SOJA SABOR ORIGINAL LT 100|L00,00 %
Leite de soja sabor original- | leite obtido a partir de gréos de soja, em caixas contendo 1 litro. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes
nutricional, nimero do lote, data de fabricag&o, prazo de validade, quantidade do produto. Prazo de
validade minimo 2 meses a contar a partir da data de entrega. Nimero de registro no 6rgéo
competente, e demais dado conforme as exigéncias da legislagéo vigente, 0% lactose, 0%
colesterol e sem conservantes.

37 LEITE DESNATADO, UHT LT 120/L00.00 %
Leite desnatado, UHT- o teor de gordura n&o pode ultrapassar 0,5%, sendo assim, o produto !

apresenta um maximo de 0,5% de gorduras totais, 0% de gorduras saturadas, 3% de proteinas e
4,5% de carboidratos.

Embalagem longa vida contendo 1 litro, recipiente tipo tetra pack, impermeavel a germes e ao ar,
com identificag&o do produto, marca do fabricante e prazo de validade de no minimo 120 dias.

38 LEITE ZERO LACTOSE LT 320]L00,00 %

Leite zero lactose, UHT- Leite longa vida - sem lactose, Leite UHT livre de lactose. Embalagem
longa vida contendo 1 litro, recipiente tipo tetra pack, impermeavel a germes e ao ar, com
identificacao do produto, marca do fabricante e prazo de validade de no minimo 120 dias.
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39

MACARRAO COM OVOS 4 CORTES

Macarréo com ovos 4 cortes- (Espaguete, Fettuccine, Fussilli, Penne)ingredientes: Farinha de Trigo
fortificada com ferro e &cido félico, gema de ovo Desidratado e corante natural urucum.
Embalagem: - Priméaria = Filme (PP + PE = Polipropileno + Polietileno)- Secundaria = Saco Plastico
(PEMD= Polietileno de Média Densidade)

TIPO DE CORTE E EMBALAGEM:

- Massa Espaguete - Fardo 20 x 500g

- Massa Fettuccine - Fardo 20 x 500g

- Massa Fusilli - Fardo 20 x 500g

- Massa Penne - Fardo 20 x 500g

PTE

5.600

L00,00 %

40

MACARRAO COM OVOS- TIPO MASSINHA

Macarréo com ovos- tipo massinha /argolinha /alfabeto /divertido, contendo em 100 gr de produto,
méximo de 14% de amido, méximo de 1% de residuo fixo, minimo de 80 mg de colesterol por kg,
isento de corantes artificiais, farinha de trigo especial, enriquecida com ferro e acido félico,
embalado em sacos plasticos transparentes de 500 gr .

PTE

150

L00,00 %

41

MARGARINA CREMOSA COM SAL

Margarina cremosa com sal- de 12 qualidade, produzida exclusivamente de gordura vegetal, livre de
gorduras - trans, obrigatoriamente contendo no minimo 80% de lipidios. Embalada em potes de
polipropileno com lacre de papel aluminizados entre a tampa e o pote, ndo estufadas, resistentes,
que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, com peso liquido de 500
gramas. Acondicionado em caixas limpas, integras e resistentes. A embalagem deveré conter
externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricag&o, data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade
minima de cinco meses a partir da data de entrega.

POTE

1.200

L00,00 %

42

MARGARINA CREMOSA COM SAL, DE 12 QUALIDADE

Margarina cremosa com sal, de 12 qualidade, produzida exclusivamente de gordura vegetal, livre de
gorduras - trans, obrigatoriamente contendo no minimo 80% de lipidios. Embalada em potes de
polipropileno com lacre de papel aluminizados entre a tampa e o pote, ndo estufadas, resistentes,
que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, com peso liquido de 500
gramas. acondicionado em caixas limpas, integras e resistentes A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricag&o, data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade
minima de cinco meses a partir da data de entrega.

POTE

1.050

L00,00 %

43

MARGARINA VEGETAL

Margarina vegetal- sal, hipossédico. Ingredientes: Agua, éleo, vitaminas E, A e D, emulsificantes
mono e diglicerideos de acidos graxos e poliglicerol, polirricinoleato. Conservadores sorbato de
potassioe benzoato de sédio, acidulante acido citrico, aromatizantes (aroma idéntico ao natural da
manteiga) Sequestrante EDTA célcio disséodico, antioxidantes TBHQ e BHT e corantes urucum e
ctrcuma. Nao contém glaten, com peso liquido de 250gramas.

POTE

30

L00,00 %

44

MILHO VERDE

Milho verde- milho verde em conserva; simples; gréos inteiros; imerso em liquido; tamanho e
coloragao uniformes; acondicionado em embalagem longa vida, deve estar intacta, resistente,
vedada hermeticamente, com peso liquido 3,1 kg, com validade minima de 16 meses a contar da
data da entrega; devendo ser considerado como peso liquida o produto drenado; e suas condigbes
deveréo estar de acordo com a portaria 272/05 e suas alteragdes posteriores; produto sujeito a
verificag&o no ato da entrega aos procedimentos administrativos determinados pela ANVISA.

LATA

250

L00,00 %

45

MISTURA LACTEA EM PO

Mistura lactea em po- a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, leite e outros
produtos permitidos, vitaminas e minerais, acondicionada em embalagem de praxe comercial.
Deveréa atender ao nta 82 do decreto lei n®. 12486 de 20/10/78

KG

L00,00 %

46

MISTURA PARA BOLOS
Mistura para bolos- sem glaten, sem lactose, sem proteina, sem adigdo de aglcar., sabores coco,
laranja e chocolate.

Descrigao:

Ingredientes: farinha de arroz, fécula de batata, fécula de mandioca, coco ralado, amido modificado
de mandioca, fibra vegetal, agentes de corpo maltitol e polidextrose, fermentos quimicos
bicarbonato de sédio, fosfato monocalcico e pirofosfato acido de calcio, aromatizante, espessante
goma xantana e edulcorante glicosideos de esteviol.

Ingredientes: farinha de arroz, fécula de batata, fécula de mandioca, amido modificado de
mandioca, fibra vegetal, agentes de corpo maltitol e polidextrose, fermentos quimicos bicarbonato
de sdédio, fosfato monocalcico e pirofosfato acido de célcio, aromatizante, espessante goma
xantana e edulcorante glicosideos de esteviol.

Ingredientes: farinha de arroz, cacau em po, fécula de batata, fécula de mandioca, amido
modificado de mandioca, liquor de cacau, agentes de corpo maltitol e polidextrose, fermentos
quimicos bicarbonato de sédio, fosfato monocélcico e pirofosfato acido de calcio, aromatizante,
espessante goma xantana e edulcorante glicosideos de esteviol. Ndo contém glaten.

PTE

150

L00,00 %
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47

OREGANO

Orégano- em folhas secas e inteiras, obtido de espécimes vegetais genuinos, gréos séos e limpos,
coloragdo verde pardacenta, com cheiro aromatico e sabor préprio, isento de sujidades, pedras e
materiais estranhos a sua espécie. Acondicionado em sacos plasticos transparente, atoxico,
resistente e hermeticamente fechado, pacotes com 10 gramas, embalados em caixa de papelao
reforgado, limpas e integras. A embalagem deveréa conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, data de fabricag&o, data de validade,
quantidade do produto. O produto devera apresentar validade minima de seis meses a partir da
data de entrega.

PTE

300

L00,00 %

48

PEIXE- TIPO FILE DE TILAPIA

Peixe- Tipo Filé de Tilapia - oreochromis niloticus, in natura congelado IQF.

De acordo com a NTA 09, sem pele, sem espinhos com tamanho padronizado médio de 100 &4 180
gramas por filé de aparéncia e cor natural de sua espécie congelado, auséncia total de flavor = off
flavor ("sabor de terra") textura firme e transportado a temperatura de -18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior.

A variagéo de peso deve ser de no méximo 10% apés o descongelamento.

A carne deve se apresentar com aspecto, cor e cheiro proprio, sem manchas esverdeadas e na
forma de filé de aproximadamente 100gr e sofrer processo de congelamento rapido, através de
tunel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento ou
pelo método criogénico (asperséo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de
carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em polietileno, processo-interfolhado, |.Q.F,vacuo. Juntamente com a etiqueta contendo
as informagdes pertinentes ao rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), deverdo conter
peso de 05 - 15 kg por pacote, validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo craft, onda simples, capa externa e interna cintada,
padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e secas,
resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido armazenado, data de fabricag&o, prazo
e/ou data de validade para resfriamento e congelamento, peso bruto, peso liquido, tara (da
embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspegdo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspecgéo do Estado de Sdo Paulo) ou SIM.

Transportado em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

1.200

L00,00 %

49

POLPA DE FRUTA DE ABACAXI

Polpa de fruta de abacaxi - sem conservantes, acidulante e/ou agentes quimicos, composto liquido
extraido pelo esmagamento das partes comestiveis de frutas carnosas, apresentagéo na forma
polpa de fruta congelada, obtida da fruta madura e s&, processo tecnolégico adequado submetido
ao tratamento que assegure sua apresentagao e conservagao até o consumo, isento de fragmentos
das partes n&o comestiveis e sem agucar, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, desde que
mantidos congelados a -18° C. Aparéncia caracteristica, cor caracteristica, odor caracteristico,
sabor caracteristico de cada sabor. Produto deveréa ser hermeticamente embalado em unidades de
1 kg e conter em sua embalagem priméria o registrado no Ministério da Agricultura e Pecuéria.
Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

1.000

L00,00 %

50

POLPA DE FRUTA DE MARACUJA

Polpa de fruta de maracuja- sem conservantes, acidulante e/ou agentes quimicos, composto
liquido extraido pelo esmagamento das partes comestiveis de frutas carnosas, apresentagéo na
forma polpa de fruta congelada, obtida da fruta madura e s&, processo tecnolégico adequado
submetido ao tratamento que assegure sua apresentagéo e conservagao até o consumo, isento de
fragmentos das partes ndo comestiveis e sem aglcar, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios,
desde que mantidos congelados a - 182 C. Aparéncia caracteristica, cor caracteristica, odor
caracteristico, sabor caracteristico de cada sabor. Produto deveré ser hermeticamente embalado
em unidades de 1kg e conter em sua embalagem priméaria o registrado no Ministério da Agricultura
e Pecuéria.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

1.000

L00,00 %
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51 |POLPA DE FRUTA DE UVA KG 1.000(L00,00 %

Polpa de fruta de uva- sem conservantes, acidulante e/ou agentes quimicos, composto liquido
extraido pelo esmagamento das partes comestiveis de frutas carnosas, apresentagéo na forma
polpa de fruta congelada, obtida da fruta madura e s&, processo tecnolégico adequado submetido
ao tratamento que assegure sua apresentagéo e conservagéo até o consumo, isento de fragmentos
das partes n&o comestiveis e sem agucar, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, desde que
mantidos congelados a - 182 C. Aparéncia caracteristica, cor caracteristica, odor caracteristico,
sabor caracteristico de cada sabor. Produto deveréa ser hermeticamente embalado em unidades de
1kg e conter em sua embalagem primaria o registrado no Ministério da Agricultura e Pecuéria.
Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

52 REQUEIJAO CREMOSO SEM ADIGAO DE AMIDO POTE 2.600(L00,00 %
Requeijdo cremoso sem adigdo de amido- creme de leite, leite desnatado, leite em po, cloreto de
sodio, fermento latico, estabilizante, teor de sdédio maximo 195 mg em porgéo de 30g.

Pote com 200 gr - embalado em copo hermeticamente fechado, com validade minima de 40 dias a
contar da data da entrega; e suas condi¢des deverdo estar de acordo com a portaria ma.359 de
04/09/97, devera ter sif (registro no ministério da agricultura e pecuéria). Transporte devera ser feito
em condigdes adequadas de temperatura; produto sujeito a verificag&o no ato da entrega aos
procedimentos administrativos determinados pelo mapa

Transportado em condigfes que preservem tanto as caracteristicas do alimento, como também a
qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas
especificadas, deveré apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracao - aspecto préprio - cor prépria - odor préprio - sabor
proprio.

53 |SAL POTE 800(L00,00 %

Sal- refinado extra iodado: constituido de cristais de granulagéo uniforme, isenta de impurezas e
umidade, de boa qualidade. Acondicionado em sacos plasticos transparente, atoxico, resistente e
hermeticamente fechado e limpo, contendo 1 kg de peso liquido. . A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informagdes nutricional, numera de lote, data
de fabricacéo, data de validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade
minima de seis meses a partir da data de entrega. Apresentar amostra do produto.

54 SALSICHA- TIPO HOT DOG KG 1.000(L00,00 %

Salsicha- tipo hot dog, sédio ndo exceder a 640mg em porgao de 50g. Produto carneo
industrializado, obtido da emulséo de carne de uma ou mais espécies de animais de agougue,
adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) embutido em envoltério natural ou
artificial ou processo de extrusdo e submetido a um processo térmico adequado. Sera tolerada a
adicdo de pequenas quantidades de agua, amido, soja e corantes naturais. A salsicha devera ser
congelada e armazenada e transportada em condiges que preservem a qualidade e as
caracteristicas do alimento congelado. Pacote com 02 a 05 kg no maximo. O produto devera estar
de acordo com a legislag&o vigente, em especial a Resolugéo RDC 175/2003 da ANVISA/MS,
Resolugdo RDC 12/01 da ANVISA/MS, Portaria 1002 SVS/MS, Portaria n°6/88, Portaria 540/97 da
SVS/MS e Decreto 12.486/78 da Secretaria da Salde do Estado de Sao Paulo, CVS-6/99,
Instrugéo Normativa n°4/00 M.A.P.A.

Transportado em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

55 SUCO DE LARANJA IN NATURA, 100% NATURAL LT 6.500{L00,00 %
Suco de laranja in natura, 100% natural- produzido artesanalmente, ndo fermentado, sem glaten,
sem aromatizantes e sem adigdo conservantes ou agucares, pronto para o consumo. Produto
deveré ser embalado em galdes de 05 It e conter em sua embalagem informagdes pertinentes ao
produto. Com validade de no méximo 5 dias ao contar da data da entrega.

Rotulagem de acordo com legislagao vigente.

Transportada em condiges que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

56 | VINAGRE FR 800|L00,00 %

Vinagre - de alcool, acondicionado em frascos de polietileno, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Frasco com 750 ml. Acondicionado em caixas limpas, integras e
resistentes, com 12 litros cada. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificag@o, procedéncia, informagdes nutricional, numero de lote, data de fabricagao, data de
validade, quantidade do produto. O produto devera apresentar validade minima de seis meses a
partir da data de entrega.

10 de 11



Municipio de Santo Antdnio do Aracangua

RELATORIO DE ANEXO DE EDITAL

Processo: 8/2020
Modalidade: PREGAO

Enderego: RUA DR. PIO PRADO, 285 CEP: 16130-000 Bairro: CENTRO
Cidade: SANTO ANTONIO DO ARACANGUA Fone: (18) 3639-9000 Fax: (18) 3639-9029

CNPJ: 59764399000120

N° Licitagéo: 1

57

OLEO DE SOJA REFINADO- 100% NATURAL

Oleo de soja refinado- 100% natural, embalagem pet de 900 ml, atoxica limpas, ndo amassadas,
ndo estufadas, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo,
acondicionado em caixas limpas, integras e resistentes. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricional, numero de lote, data de
fabricagéo, data de validade, quantidade do produto 900 ml. O produto devera apresentar validade
minima de seis meses a partir da data de entrega.

FRASCO

2.000

L00,00 %

ITENS GERAIS

Item

Especificagao

Unidade

Quantidade

15

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PATINHO MOIDO IQF-

CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PATINHO MOIDO IQF-

A carne bovina (patinho bovino) utilizada devera estar isenta de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tend®es ou fragmentos de ossos, gorduras e outros tecidos inferiores, e que
apresente no maximo 05 a 10% de sebo e gordura com aspecto, sabor e cheiro préprio.

O produto devera se apresentar na forma moida e sofrer processo de congelamento rapido, através
de tinel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar em movimento
ou pelo método criogénico (asperséo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso, ou didxido de
carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), 2 kg por pacote, validade minima de 06 (seis)
meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de S&o Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

4.400

16

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO PERNIL CUBOS IQF

CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO PERNIL CUBOS IQF- Produto carneo extra limpo,
sem aparas, sem 0sso, sem nervos, tenddes e aponevroses proveniente de suino sadio, abatido
sob fiscalizagdo em condigdes sanitarias adequadas. A carne suina deve apresentar-se com odor,
cor, sabor e textura especificos, livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragao. Obtido a partir de corte de aproximadamente 03 cm
do pernil suino. Poderé apresentar um indice de até 10% de gordura e n&o conter aditivos.

O produto devera se apresentar na forma de cubos 03 cm e sofrer processo de congelamento
rapido, através de tunel de congelamento pelo processo IQF, por meio de método de corrente de ar
em movimento ou pelo método criogénico (aspersédo ou pulverizagdo de nitrogénio liquido/gasoso,
ou didxido de carbono).

A tecnologia de congelamento deve garantir o preparo imediato do produto apoés retirada do freezer
(sem a necessidade de descongelamento prévio).

No caso de sobra de contelido do produto na embalagem, ainda congelado, e em sua embalagem
original, o produto deve ser utilizado dentro do prazo determinado pelo fabricante, sem perdas das
caracteristicas sensoriais e da seguranga microbiologica.

Embalada em sacos de PEBD, juntamente com a etiqueta contendo as informagdes pertinentes ao
rétulo (obrigatoriamente o registro no SIF/SISP), deveréo conter pesos de 1 a 2 kg por pacote,
validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas, reforgadas, lacradas, em perfeito estado
de conservagao, limpas e secas, resistentes ao impacto e as condigdes de estocagem, contendo
as seguintes informagdes: nome do fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de validade para resfriamento e congelamento,
peso bruto, peso liquido, tara (da embalagem e da caixa) e carimbo do SIF (Servigo de Inspecéo
Federal) ou SISP (Servigo de Inspegéo do Estado de Sao Paulo) ou SIM.

Transportada em condigdes que preservem tanto as caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas especificadas, devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo - aspecto préprio - cor propria - odor
préprio - sabor proprio.

KG

4.200
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